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報道関係各位 

株式会社アクアイグニス 

 
アクアイグニス内の各店舗で、目の前のハウスで採れた完熟いちごを使用した様々な 

メニューをお楽しみいただけます。開催期間：2026 年 1月 15日（木）～3 月 31日（火） 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
株式会社アクアイグニスは、三重県菰野町の複合温泉リゾート施設「アクアイグニス」で、2026 年 1

月 15 日（木）から 3 月 31 日（火）まで、恒例のいちごフェアを開催いたします。期間中は、各店舗で
いちごを使ったメニューが充実！期間中は、辻口博啓のいちご園「TSUJIGUCHI FARM」で栽培された
大きないちごをまるごと 1 粒中に閉じ込めたタルトや、いちごの果肉をたっぷり使用したデザート感覚
のシェイクなどを提供いたします。 
 また、TSUJIGUCHI FARM ではいちご狩りも開催しております。ハウス面積 2772 ㎡の敷地内で、最
大 22 品種の種類豊富ないちごの食べ比べが可能です。温泉の熱を利用して根を温めるなど、源泉かけ流
しの温泉があるアクアイグニスならではの栽培方法で育った甘くて美味しい完熟いちごを、様々な形で
お楽しみください。 

最大 22 品種のいちごを味わえるいちご狩りのシーズン到来！ 
アクアイグニスまるごと完熟いちごフェア 
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TSUJIGUCHIFARMいちご狩り 
40分食べ放題（予約制） 
期間：開催中～6月 7日まで 
料金：大人（中学生以上）￥2600・小学生￥2200・ 
幼児（3歳児～小学生未満）￥1700 ※5/11 以降料金変動あり 
栽培品種：紅ほっぺ、章姫、かおり野、桃薫、天使のいちご、 
真紅の美鈴、パインベリー、みくのか、うた乃、さつまおとめなど 
（全 22 品種） 
ご予約：059-325-7373（FARM 直通）またはWEB にて受付 
https://aquaignis.jp/spa_farm.php#farmCalendar 
 
まるごと完熟いちごフェア 概要 
期間：2026 年 1月 15日（木）～3 月 31 日（火） 場所；アクアイグニス内各店舗にて 
 

MENU 
温泉カフェ 
・完熟いちごのドルチェシェイク￥620  
 
サーラ ビアンキ アル・ケッチァーノ/イル・ケッチァーノ ミエーレ 
・TSUJIGUCHIFARMの苺×アスティスプマンテ（アルコール）￥1800 
 
コンフィチュール アッシュ 
・苺とピスタチオのタルト ￥1200 
・〈イートイン限定〉苺と柚子のデザート（コーヒーまたは紅茶付き）※要予約 など 
 
マリアージュ ドゥ ファリーヌ 
・天然酵母食パン いちご ￥430 
・いちごデニッシュ ￥300 
・TSUJIGUCHI FARMのいちごミルク（ICE・HOT）￥310 
 
「笠庵」賛否両論 
・いちごの練乳アイスとガトーショコラ いちごジャムがけ ￥1300 
・いちごソーダ ￥820 
 
露庵温味 
・苺の最中（和紅茶付き）夜のコースのデザートとして提供/ランチデザート追加￥1500 
 
TSUJIGUCHI FARM 
・コンフィチュール アッシュの特製ソース「リッチキャラメル」 オプション￥100 
 
 
アクアイグニス施設情報 
所在地：〒510-1233  三重県三重郡菰野町菰野 4800-1 
TEL：059-394-7733 
https://aquaignis.jp 
 
 

● ご取材に関するお問い合わせ ● 
株式会社アクアイグニス 浦嶌（うらしま）TEL 059-394-7733／Fax 059-394-1706 e-mail urashima@aquaignis.jp 
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