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鈴鹿サーキット

長島温泉

松阪市

松阪市は、東海地方にある三重県の真ん中で
伊勢神宮のお隣に位置しています! 歴

史
も
あ
り

温
暖
な
気
候
で

人
の
ふ
れ
あ
い
も

温
か
い
よ
！

すき焼き、焼肉、ステーキ、ホルモン、牛にぎり寿司、お土産etc・・・

手荷物預かり（有料）　　1個 200円

レンタルサイクル（有料）

お荷物は預けて身軽に市内散策をお楽しみください。
取扱時間●午前9時から午後5時30分

サイクリングで松阪を満喫してみませんか。
ビジネスの方も大歓迎です。
取扱時間●午前9時から午後5時30分

松阪ガイドボランティア友の会

松阪市街地の名所・旧跡などをご案内いたします。
2週間前までに 一般社団法人 松阪市観光協会 へ
お申し込みください。

まずはお立ち寄りください

大型バスの駐車場をご案内しております
松阪駅周辺において、大型バスの駐車場をご要望の際は、上記まで
お電話ください。ご案内いたします。

おいしく うまい店
ガイド

(一社)松阪市観光協会会員

協  力：松阪市



　松
阪
路
で
味
わ
う
す
き
焼
き
は
、
牛
肉

本
来
の
味
を
お
楽
し
み
い
た
だ
く
た
め
に
、

ま
ず
肉
だ
け
を
味
付
け
し
て
お
召
し
上
が

り
い
た
だ
く
の
が
、
一
般
的
で
す
。

　　コ
ン
ロ
に
鍋
を
か
け
、
ほ
ど
よ
く
温

ま
っ
た
ら
牛
脂
を
ひ
き
ま
す
。
火
加
減
は

中
火
で
、
鍋
は
テ
フ
ロ
ン
加
工
さ
れ
て
い

な
い
鉄
鍋
が
最
適
で
す
。

　牛
肉
を
広
げ
て
両
面
を
さ
っ
と
焼
き
、

砂
糖
を
ま
ん
べ
ん
な
く
振
り
か
け
ま
す
。

　さ
ら
に
醤
油
で
味
付
け
し
ま
す
。
お
店

に
よ
っ
て
は
、
割
り
下
を
使
用
す
る
所
も

あ
り
ま
す
。

　牛
肉
の
赤
身
が
わ
ず
か
に
残
る
程
度
に

焼
い
た
ら
、
取
り
皿
に
入
れ
た
溶
き
卵
に

か
ら
め
て
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

　肉
汁
が
残
る
鍋
の
隅
に
少
し
ず
つ
野
菜

（
玉
葱
・
人
参
・
エ
ノ
キ
・
三
つ
葉
・
椎

茸
）
を
並
べ
砂
糖
と
醤
油
で
味
を
整
え
、

焦
げ
付
く
よ
う
で
し
た
ら
少
量
の
昆
布
出

汁
を
加
え
て
、
焼
け
た
と
こ
ろ
か
ら
お
召

し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

　野
菜
を
食
べ
終
え
て
か
ら
、
最
初
と
同

じ
よ
う
に
牛
脂
を
ひ
き
、
牛
肉
を
焼
き
ま

す
。
さ
ら
に
お
召
し
上
が
り
い
た
だ
い
た

後
に
、
野
菜
（
豆
腐
・
ネ
ギ
）
を
焼
き
ま

す
。　牛

肉
と
野
菜
を
交
互
に
入
れ
て
い
き
、

そ
の
た
び
に
砂
糖
・
醤
油
・
昆
布
出
汁
で

味
付
け
し
ま
す
。
牛
肉
は
牛
肉
だ
け
、
野

菜
は
野
菜
だ
け
で
味
わ
う
シ
ン
プ
ル
な
食

べ
方
で
す
が
、
自
慢
の
松
阪
牛
を
美
味
し

く
味
わ
う
知
恵
が
こ
こ
に
あ
る
の
か
も
知

れ
ま
せ
ん
。

　　お
店
に
よ
っ
て
す
き
焼
き
の
作
り
方
が

異
な
り
ま
す
。
そ
れ
ぞ
れ
の
異
な
る
味
わ

い
を
探
訪
す
る
の
も
、
松
阪
路
を
旅
す
る

醍
醐
味
の
ひ
と
つ
で
す
。

松
阪
の
す
き
焼
き
は
、
そ
の
作
り
方
や
召
し
上
が
り
方
に
も
違
い
が
あ
り
ま
す
。
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4
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牛
肉
の
本
当
の
お
い
し
さ
を

知
って
い
る
松
阪
だ
か
ら

ぜ
ひ
こ
の
地
で
お
い
し
い
牛
肉
を

味
わって
い
た
だ
き
た
い

そ
ん
な
思
い
を
込
め
た一
冊
で
す
。

ま
ず
は
、定
番
の
す
き
焼
き
、

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
が
お
い
し
い
で
す
。

　世
界
の
ブ
ラ
ン
ド
「
松
阪
牛
」
が
育
つ
松
阪
市
で
は
牛
肉
に
対
す
る
こ
だ
わ
り
は

強
く
、
よ
り
お
い
し
く
食
べ
る
た
め
の
知
恵
や
知
識
も
豊
富
で
す
。
さ
ら
に
そ
の
思

い
は
松
阪
牛
だ
け
で
な
く
三
重
県
産
黒
毛
和
牛
、
国
産
牛
な
ど
す
べ
て
の
牛
肉
に
も

共
通
し
て
言
え
る
こ
と
で
す
。

　そ
ん
な
松
阪
市
か
ら
ま
ず
ご
紹
介
し
た
い
の
は
「
す
き
焼
き
」。
幕
末
に
西
洋
文

化
の
影
響
を
受
け
て
肉
食
文
化
が
一
般
大
衆
に
も
広
が
り
だ
し
た
頃
、
そ
の
中
で
も

人
気
だ
っ
た
の
が
「
牛
鍋
」。
そ
れ
が
さ
ら
に
洗
練
さ
れ
、
牛
肉
の
お
い
し
さ
を
よ

り
引
き
出
す
形
で
発
展
し
た
の
が
今
の
す
き
焼
き
だ
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。

　す
き
焼
き
に
は
関
東
風
と
関
西
風
が
あ
り
、
関
東
風
は
割
り
下
に
具
材
を
浸
し
て

煮
る
鍋
料
理
に
近
い
ス
タ
イ
ル
、
松
阪
で
は
醤
油
・
砂
糖
で
牛
肉
を
焼
く
ス
タ
イ
ル

が
一
般
的
。
こ
れ
ら
の
肉
を
溶
き
卵
に
つ
け
て
い
た
だ
く
と
、
牛
肉
独
特
の
脂
身
の

甘
み
と
ま
ろ
や
か
さ
が
ぐ
っ
と
際
立
ち
ま
す
。

　し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
は
、
す
き
焼
き
よ
り
も
や
や
遅
れ
て
戦
後
に
日
本
に
入
っ
て
き
た

と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。
さ
っ
と
お
湯
ま
た
は
出
汁
に
く
ぐ
ら
せ
て
ポ
ン
酢
や
ご
ま
だ

れ
に
つ
け
る
食
べ
方
は
、加
熱
時
間
が
短
い
た
め
肉
を
や
わ
ら
か
い
ま
ま
、ま
た
サ
ッ

パ
リ
と
食
べ
ら
れ
る
の
が
魅
力
。
赤
身
の
や
わ
ら
か
さ
と
う
ま
み
が
引
き
立
ち
、
す

き
焼
き
と
と
も
に
世
代
を
問
わ
ず
に
人
気
の
あ
る
食
べ
方
で
す
。
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絶大な人気のある、
焼肉、ホルモン。

精
肉
・
お
土
産
な
ど

和
食
・
洋
食
な
ど

　旅
を
し
て
い
て
お
い
し
い
も
の
や
楽
し
い
こ

と
に
出
会
っ
た
ら
、
そ
の
喜
び
を
地
元
の
友
人

や
お
世
話
に
な
っ
て
い
る
人
に
伝
え
た
く
な
る

も
の
。
作
り
手
の
ほ
う
も
、
楽
し
ん
で
も
ら
い

た
い
思
い
は
同
じ
。
そ
こ
で
精
肉
や
、
肉
の
味

を
活
か
し
な
が
ら
日
持
ち
の
す
る
し
ぐ
れ
煮
、

肉
味
噌
、
レ
ト
ル
ト
カ
レ
ー
と
い
っ
た
定
番
の

も
の
に
さ
ら
な
る
工
夫
を
こ
ら
し
つ
つ
、
新
た

な
お
み
や
げ
開
発
に
も
力
を
入
れ
て
い
ま
す
。

　松
阪
路
を
そ
ぞ
ろ
歩
き
な
が
ら
お
店
を
の
ぞ

け
ば
、
き
っ
と
出
会
う
多
彩
な
お
み
や
げ
。
意

外
性
の
あ
る
組
み
合
わ
せ
の
も
の…

…

。も
ら
っ

て
笑
顔
、
食
べ
て
笑
顔
の
お
み
や
げ
た
ち
を
、

ど
う
ぞ
楽
し
く
お
選
び
く
だ
さ
い
。

          

　和
牛
は
、
数
多
の
牛
の
中
で
も
口
の
中
で
溶

け
る
ほ
ど
融
点
が
低
い
「
不
飽
和
脂
肪
酸
」
を

多
く
含
ん
で
お
り
、
タ
タ
キ
の
素
材
と
し
て
相

性
抜
群
な
の
で
す
。
さ
ら
に
、
と
り
わ
け
そ
の

率
が
高
い
の
が
松
阪
牛
、
特
産
松
阪
牛
。
ま
ん

べ
ん
な
く
肉
に
脂
が
刺
し
て
い
る
こ
れ
ら
の
肉

の
霜
降
り
は
、
厚
み
が
あ
っ
て
も
歯
で
噛
み
切

れ
る
ほ
ど
の
や
わ
ら
か
さ
と
口
に
含
ん
で
す
ぐ

に
と
ろ
け
る
脂
の
旨
味
を
兼
ね
備
え
た
絶
品
中

の
絶
品
。

　最
高
の
素
材
を
相
手
に
、
長
年
の
生
食
文
化

の
中
で
創
意
工
夫
さ
れ
て
き
た
食
の
匠
た
ち
の

「
伝
統
の
技
」
が
光
る
味
わ
い
を
ど
う
ぞ
。

　
　
　網
の
上
で
牛
肉
を
め
い
め
い
が
直
火
で
焼
く

と
い
う
、
一
番
シ
ン
プ
ル
で
自
由
度
の
高
い
食
べ
方
。

　大
勢
で
賑
や
か
に
網
を
囲
む
気
安
さ
、
自
分
好
み

の
焼
き
加
減
や
量
が
決
め
ら
れ
る
自
由
さ
も
、
焼
肉

な
ら
で
は
の
大
き
な
魅
力
で
す
。

　上
質
な
ロ
ー
ス
の
焼
肉
を
は
じ
め
、
こ
の
ス
タ
イ

ル
で
食
べ
る
肉
は
カ
ル
ビ
の
他
は
も
っ
ぱ
ら
モ
ツ

（
ホ
ル
モ
ン
）
を
焼
い
て
い
た
こ
と
か
ら
、「
ホ
ル
モ

ン
焼
き
」
と
も
言
わ
れ
て
い
た
そ
う
で
す
。
そ
ん
な

ホ
ル
モ
ン
に
は
部
位
ご
と
に
味
わ
い
、
食
感
に
強
い

個
性
と
広
い
バ
リ
エ
ー
シ
ョ
ン
が
あ
り
、
多
彩
な
肉

を
焼
く
よ
う
に
な
っ
た
現
在
の
焼
肉
で
も
、
ホ
ル
モ

ン
が
楽
し
み
で
あ
る
人
も
多
い
は
ず
で
す
。

　ま
た
、
個
性
の
あ
る
味
わ
い
を
引
き
立
て
る
タ
レ

は
味
噌
ダ
レ
・
醤
油
ダ
レ
な
ど
店
ご
と
に
秘
伝
の
工

夫
が
こ
ら
さ
れ
て
お
り
、
焼
肉
好
き
が
店
め
ぐ
り
を

楽
し
む
ポ
イ
ン
ト
に
も
な
っ
て
い
ま
す
。

　ビ
ー
フ
ス
テ
ー
キ
は
世
界
的
に
最
も
ポ
ピ
ュ

ラ
ー
で
、
日
本
で
は
特
に
ち
ょ
っ
と
お
洒
落
な

洋
食
屋
メ
ニ
ュ
ー
と
し
て
の
「
ビ
フ
テ
キ
」
の

名
前
で
親
し
ま
れ
て
い
る
調
理
法
。
ご
馳
走
の

代
名
詞
と
し
て
印
象
深
い
人
も
多
い
の
で
は
な

い
で
し
ょ
う
か
。

　厚
み
の
あ
る
肉
の
表
面
が
香
り
高
く
カ
リ
ッ

と
焼
か
れ
、中
は
や
わ
ら
か
で
肉
汁
た
っ
ぷ
り
と
、

想
像
す
る
だ
け
で
食
欲
を
誘
う
、
ご
馳
走
と
し

て
の
華
や
か
さ
の
あ
る
料
理
で
す
。

　「焼
く
」
と
い
う
シ
ン
プ
ル
な
調
理
な
が
ら
、

部
位
ご
と
に
適
し
た
火
加
減
や
味
の
仕
上
げ
な

ど
、
繊
細
な
調
整
が
味
わ
い
を
大
き
く
変
え
る

た
め
、調
理
人
の
腕
の
見
せ
ど
こ
ろ
と
な
り
ま
す
。

　肉
本
来
の
う
ま
み
が
前
面
に
出
る
レ
ア
か
ら

ミ
デ
ィ
ア
ム
レ
ア
、
ミ
デ
ィ
ア
ム
、
そ
し
て
歯

ご
た
え
と
香
ば
し
さ
が
際
だ
つ
じ
っ
く
り
焼
い

た
ウ
ェ
ル
ダ
ン
ま
で
、
好
み
の
焼
き
加
減
を
注

文
で
き
る
の
も
楽
し
み
の
ひ
と
つ
で
す
。
さ
ら

に
お
気
に
入
り
の
お
店
が
見
つ
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。



松阪牛の歴史

松阪牛の定義

松阪牛協議会の取り組み

安心してお召し上がりいただくために

個体識別番号 10桁
牛ごとに違う独自番号 品質規格

特産、A-5、B-5などを表示

お買い上げの松阪牛の
個体・農家・出荷情報が

確認できる
ホームページアドレス

シール発行者
三重県松阪食肉公社

肥育地・生産農家名

シール発行年月日

松阪牛シールの見方

※市町村合併により松阪牛生産地域に含まれない町村と合併した
　所もあるため、混乱を避ける意味でこのように表示しています。

津市久居市

松阪市

多気町
玉城町

白山町

嬉野町

香良洲町
三雲町

一志町

美杉村

飯高町

宮川村
大宮町

度会町

伊勢市

小俣町
御薗村

大台町

飯
南
町

明
和
町

勢和村

　松阪牛は、個体差を減らし安定した品質を保つため、以下
の定義を定めています。
　生産区域／旧22市町村
　　　　 　（市町村数は2004年11月1日現在）
　対 象 牛／松阪牛個体識別管理システムに登録された
　　　　　　黒毛和種、未経産の雌牛
　肥育期間／生産区域での肥育期間が最長・最終
　そ の 他／牛肉枝肉格付をするなどシステムの条件を
　　　　　　満たし出荷されたもの
●生産地域
　津市、久居市、白山町、一志町、嬉野町、香良洲町、
　三雲町、美杉村、松阪市、飯南町、飯高町、宮川村、
　大台町、大宮町、勢和村、多気町、明和町、小俣町、
　玉城町、御薗村、度会町、伊勢市　の旧22市町村

●特産松阪牛
　松阪地方では古くから、但馬地方（兵庫県）生まれで紀州
育ちの若い雌牛を役牛として導入していました。明治以降は
そうした役牛を長期肥育することで肉質の優れた松阪牛とし
て生産してきました。こうして育てられた牛の肉は、松阪牛
の特長をよりいっそう深めるものとなっており、とりわけ香
りのよさと、脂肪の溶け出す温度（融点）が低く舌ざわりが
良いという魅力を備えています。
　現在、松阪牛の中でも特に但馬地方をはじめとする兵庫県
より生後約8ヶ月の選び抜いた子牛を導入し、900日以上の長
期に渡り農家の手で１頭１頭手塩にかけて肥育されたものを
「特産松阪牛」と呼んでいます。

　明治初期の文明開化により、生活習慣や食生活が大きく変わ

りました。この頃東京での需要を見込んだ山路徳三郎により、

徒歩で牛を東京に出荷する「牛追い道中」が始まり、松阪地方の

肉牛は評判となりました。また、昭和10年に東京芝浦で開催さ

れた全国肉用畜産博覧会で、松阪牛は最高の「名誉賞」を獲得し

ました。

　昭和24年に第1回の「松阪肉牛共進会」が開催され、昭和33年

には「松阪肉牛協会」が設立され、東京を中心とする首都圏での

流通の基礎が築かれました。

　平成14年には安全・安心な松阪牛を提供するため、松阪牛個

体識別管理システムを国に先駆けて稼働し、揺るぎない信頼を

得ています。また、同年の第53回松阪肉牛共進会では、優秀賞1

席の牛が、過去最高となる5,000万円の高値で取引され、マスコ

ミ等で大きく報道されました。

　『松阪牛』は肥育農家や肉事業者の絶え間ない努力により、

『松阪牛』ブランドの名声が確立されていきました。

　高級肉として高い評価をされたブランド「松阪牛」を、い

つも同じ品質で安定して流通させていきたい。そして安心し

て食べて貰いたい。その思いから、松阪牛生産者団体で組織

する協議会では以下のような取り組みを行っています。

●取り組みについて

　1　松阪牛生産振興

　　　・松阪牛の安定供給

　　　・特産松阪牛の振興

　　　・松阪肉牛共進会などの協賛、他

　2　松阪牛の安全・安心への積極的な取り組み

　　　・松阪牛個体識別管理システムの運用

　　　・松阪牛の安全安心等の積極的な情報発信

　3　松阪牛の生産調査及び研究

　　　・生産者の意向調査

　　　・品質向上のための研究や研修

きめの細かいサシ（霜降）と
箸で切れるほどの柔らかな肉質、
口の中でとろける脂の食感と濃厚なうまみ。
この松阪牛のおいしさは、
松阪の豊かな自然の恵みと
長い伝統の上に培われた生産者の匠の技、
それをささえる関係者が一体となって作り上げた、
まさに「肉の芸術品」なのです。
松阪牛は厳しい管理のもとで
そのブランドを守り続けています。

の
通な話

世界のブランド

肥育風景

2013年松阪肉牛共進会最優秀賞受賞牛
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(一社)松阪市観光協会会員

うまい店ガイド

上記のカテゴリーに分けてご案内しております。

Beef

牛肉の本当のおいしさを知っている松阪だから

松阪で牛肉をおいしく食べる！

※掲載の内容は2014年2月現在のもので、金額や内容に変更等が生じる場合がありますのでご了承ください。　詳しい情報は各店舗にお問い合せください。

　食品として、安全・安心の確保
は最重要事項。松阪牛個体識別管
理システムは、牛の導入から出荷
まで、牛の個体情報や生産者情報
を管理し、インターネット上でそ
れらの情報を消費者の方々に提供
する松阪牛独自のシステムです。
「松阪牛シール」、「松阪牛証明
書」に記載された10桁の個体識別
番号から、松阪牛の情報を確認す
ることができます。



鯛屋旅館
すき焼き、しゃぶしゃぶなど

創業して220年。古えの旅籠の名残りを今に伝える和の空間
で、伝統の味を気軽に、リーズナブルな料金で堪能することが
出来ます。本場松阪のすき焼きは割下を用いずに、お肉をサッ
と焼いた後、特注の醤油と砂糖でさっぱりと味付けし、召し上
がっていただきます。しゃぶしゃぶは特製のポン酢とごまだれ
で。松阪肉特有の旨味と、とろけるような柔らかさをどうぞお楽
しみください。

鯛屋旅館　松阪 検索

松阪市日野町780
0598-23-1200
昼11：30～14：00、夜17：00～21：30
昼のみ月曜

◆松阪肉すきやき（しゃぶしゃぶ）6,000円（税別）～
◆ランチサービスの松阪牛鍋御膳3,500円(税別)
　も好評です。

味　老松
すき焼き、しゃぶしゃぶなど

昭和22年の創業以来変らない特製ごまだれとポン酢でお召し
上がり頂くしゃぶしゃぶは絶品とご好評頂いております。しめの
うどんは意外とあっさりしていてこれが目当てのお客様もみえ
る程です。落ち着いた個室でゆっくりと松阪牛を堪能して頂け
ます。前日までに要予約となっておりますのでお電話でお気軽
にお問合せ下さい。テレビ雑誌で何度もご紹介された松阪牛し
ぐれ煮は、「あじもよう」店でも販売しております。

味　老松 検索

松阪市新町979　　0598-21-0019
11：30～15：00（LO.13：30）、
17：00～22：00（LO.19：30）
月曜（祝日の場合は営業）、第三火曜
（12月、1月は営業）
◆松阪牛しゃぶしゃぶ　9,450円～
◆松阪牛しぐれ煮　1,260円

すき焼き、しゃぶしゃぶなど

創業39年日野町のカリヨンプラザ2FのあじっこDINING。メニ

ューは約200種類。だし巻や唐揚げなど居酒屋の定番でも一手

間加えた味が人気。中でも松阪牛を使用した牛鍋が大人気で

す。お値打ちの1,280円提供しております。ワイワイと飲んで盛り

上がったり、ゆっくり語り合い大人の時間を過ごしたり、雰囲気

がよくリーズナブルな値段で楽しめます。

松阪市日野町カリヨンプラザ2F
0598-26-6004
17：00～23：00
（金・土・祭日前は24：00迄営業）
年中無休

◆地産地消で安心食材！

香肌峡温泉　森のホテル　スメール
すき焼き、しゃぶしゃぶなど

『はだかの湯』？！『かはだの湯』！でおなじみの 香肌峡温泉 

森のホテル スメールです。

天然の炭酸・鉄分を多く含む「にごり湯」は美肌効果バツグン

です。自然いっぱいの景色を満喫しながら、松阪牛本場の美味

しいお肉を味わい、とっておきの「くつろぎ空間」をお楽しみく

ださい。

森のホテルスメール 検索

松阪市飯高町森2296-1
0598-45-0003
チェックインは15：00
無休

◆松阪牛すきやき（しゃぶしゃぶ）宿泊プラン
　平日1泊2食付　12,000円(税別)～

松燈庵　松阪 検索

松阪市殿町1360
0598-23-0657
昼10：00～15：00（LO.14:00）
（喫茶LO.15:00）、
夜17：00～22：00（LO.21:00）
水曜

蔵のある喫茶＆お食事処　松燈庵
すき焼き、しゃぶしゃぶなど

旧き良き時代にタイムスリップした店内は、庭が見える席や蔵の中
の席もあり、昔懐かしい雰囲気の中で食事が楽しめます。松阪牛
のすき焼きが付いた松阪牛御膳6,000円(税別)や和牛すき焼きが
付いた庵（いおり）御膳4,000円(税別)があります。すき焼きをヘル
シーなセイロ蒸し鍋に変更することも可能です。いずれのメニュー
も2日前迄の事前予約が必要です。夜は4,000円(税別・10名以
上）、5,000円(税別・5名以上）のすき焼き付きの料理です。

牛銀本店
すき焼き、しゃぶしゃぶなど

松阪近郊の牛飼いたちが三年間手塩にかけた肉の至宝・松阪
牛。真紅の肉に網の目に入った白いサシ（牛脂）、霜降りと形容
される色彩がおいしさとやわらかさの証です。当店では長年の
経験により、精肉して熟成された、お召し上がり時の極上肉を
ご用意しております。砂糖と醤油だけで、すばやく味を付け、煮
込まず焼くようにさっと火を通してお召し上がりいただきます
“すきやき”。あさっり味の“汐ちり”もどうぞ

牛銀本店 検索

松阪市魚町1618
0598-21-0404
11：00～19：00

◆すきやき、あみやき、汐ちり

味と香りの松阪牛　かめや
全商品松阪牛A5を扱う老舗の松阪肉料理専門店です。「A5」
ランクとは松阪牛の中でも色や光沢、霜降り度合い、脂の質な
どで判断されるランクで、最高級のものです。精肉店も経営して
いる為上質の肉をお値打ち価格で味わえます。全てのメニュー
は肉質を最大限に生かし一番適した部位を厳選していて牛丼・
ハンバーグ・焼肉から特選ステーキ・特選すき焼までご堪能で
きるお店です。松阪駅より徒歩1分の抜群のアクセスです。

松阪市京町508-4 (松阪駅より徒歩1分)
0598-21-0109
精肉店11：30～(売り切れ次第終了)
レストラン・お座敷11：30～20：00
無休（臨時休業あり、準備中あり）

お一人様 8,500円(税別)以上の食事をされた
場合（飲物代は除く）コーヒー1杯サービス！
ご予算2,000円～20,000円程度
お一人様から団体様まで可

すき焼き、しゃぶしゃぶなど
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松阪フレックスホテル4F  和食レストラン「伊勢路」
すき焼き、しゃぶしゃぶなど

JR・近鉄松阪駅より

徒歩5分。

300台の無料駐車場

を完備したホテル内

にある和食レストラ

ンです。本場松阪肉

のすき焼・しゃぶし

ゃぶ・陶板焼をぜひ

ご賞味下さい。ま

た、四季折々の味

覚、旬の素材を活か

した会席料理もご

用意しております。

松阪フレックスホテル 検索

松阪市中央町36-18
0598-52-0800
11：00～14：00、
17：00～21：00
無休

肉道楽　西むら
すき焼き、しゃぶしゃぶなど

大人気のしゃぶしゃぶ他、すき焼き、あみ焼き、ステーキ、焼肉、
ホルモン等、素材にこだわった豊富な肉料理を手頃なお値段で
ご賞味頂けます。商店街より少し離れた住宅街にある、かくれ家
的でアットホームな店内でゆったり至福のひとときを、お過ごしく
ださい。お座敷とテーブル席とカウンター席がございます。松阪
駅より徒歩5分。お一人様でもお気軽にお立寄り下さい。松阪肉
の地方発送も承っていますので、ご贈答等に御利用ください。

肉道楽　西むら 検索

松阪市宮町261　　0598-23-4129
11：00～14：00（LO.13：30）、
17：00～22：00（LO.21：30）
月曜（祝日の場合は営業）

◆すき焼き（しゃぶしゃぶ） 5,775円～
◆あみ焼き 6,300円～  ◆ステーキ 6,785円～
◆ランチメニュー沢山あります。  850円～2,675円

◆松阪肉すきやき、しゃぶしゃぶ、志を焼、ステーキ
◆松阪肉すきやき 8,000円(税サ別)～

松阪肉元祖   和田金
すき焼き、しゃぶしゃぶなど

(一社)松阪市観光協会会員

うまい店ガイド
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松阪　ステーキハウス三松 検索

ステーキハウス三松
ステーキなど

味に賭けるステーキの殿堂。
肉のやわらかさと独特の風味でその名を覇せております。「三
松」は厳選・吟味した材料を使用し、独自の調理で焼き上げる
ステーキの店としてご好評いただいております。至福のときを、
お楽しみください。

松阪市中町1966
0598-21-1411
11：00～21：00
水曜

松阪市駅部田町1888-5
0598-26-1175
11：30～21：00
木曜（祝日を除く）

西洋肉料理　岡 検索

創業明治11年(1878年）。文明開化に始まり、それぞれの時代を
牛と共に歩んできました。「お客様に美味しい肉を」の家訓の下、
「松阪肉元祖」の名声を守り続けております。約50年前に自社
牧場を設立し、本来の松阪肉(兵庫県産雌牛)にこだわり、独自の
肥育方法で安心、安全なお肉を作り上げています。

創業以来、変わらぬ芳醇な肉の旨みと香
りをお楽しみ下さい。

和田金 検索

松阪市中町1878
0598-21-1188
平　日　11：30～20：00
土日祝　11：00～20：00
第4火曜日

西洋肉料理　岡
ステーキなど

1964年創業の松阪牛ステーキをはじめとした洋食レストラン。

ステーキは、松阪牛をより美味しく仕上げるため、シェフが天日

塩を好みの状態に再結晶させ味付けしております。

この他、約半世紀煮込み続けるデミグラスソースを使用したバ

ラ肉シチュー、牛肉は50％ですが、地元の方に好評のわらじの

形をしたハンバーグ等があります。

松阪市内五曲町115-20
0598-21-2792
ランチ11：00～14：20 (LO)
ディナー17：00～20：20 (LO)
火曜、第二水曜

松阪  ステーキの花山 検 索

ステーキの花山
ステーキなど

丹誠こめて焼き上げる本場の味をお値打価格で！！
本場の松阪肉をリーズナブルにご堪能していただきたくて、ス
テーキをメインにハンバーグやグラタンなどいろいろなメニュー
を用意しております。
松阪牛の個性を引き出した極上のステーキと、創業当時から変
らない秘伝のソースの相性が抜群！！お子様向けのメニューも
充実しております。

定休日営業時間電話住所
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あぶり焼肉  匠  松阪本店
焼肉・ホルモンなど

松阪まるよし　鎌田本店
ステーキなど

松阪牛の本場、三重県松阪市で創業五十有余年、松阪牛専門
の精肉店と直営レストランを「松阪牛を高嶺の花にせず最も美
味しく、そしてお値打ちに」をモットーに運営しております。
2013年9月に改装を終えたばかりの店内は、気軽に食事ができ
る1階のテーブル席、ゆったり食事を楽しめる2階個室、最大
100名様まで入れるお座敷と使い分けできるので、お子様連れ
やご年配の方にも安心してご利用いただけます。

松阪牛　まるよし 検索

松阪市鎌田町239-2
0120-298-044、0598-51-2240
レストラン10：00～20：30（LO）
精肉店7：00～19：00
水曜（祝日を除く）

◆松阪極上ステーキ（ライス・サラダ・スープ付）10,000円(税別)
◆松阪ステーキ（ライス・サラダ・スープ付）8,190円(税別)

山小屋　ステーキ・焼肉・すき焼き
ステーキなど

リーズナブルに松阪肉を楽しんで頂きたいが私達の願いです。
富士山の火口から採取した溶岩石で焼きながら食べるステーキ
5,000円(税別)は“うまい”です。自信をもっておすすめします。他
に焼肉・すき焼き・しゃぶしゃぶ・B級グルメとりみそ焼き・コロッ
ケも、又お肉も松阪牛・銘柄牛・豚・鴨・とりと豊富です。
伊勢への玄関口に位置します。緑の中のログハウスへぜひどう
ぞ！！

松阪　山小屋 検索

松阪市早馬瀬町64（県道37号線沿い）
0598-28-2992
11：00～21：00（LO.20：45）
木曜（祝祭日は営業）

グルナビ、ホットペッパーで検索してサービ
ス券をお持ちください。

松阪フレックスホテル 検索 松阪　ノエル 検索

松阪市中央町36-18
0598-52-0800
11：00～14：00、
17：00～21：00
無休

松阪フレックスホテル2F  レストラン「ヤマザクラ」
ステーキなど

JR・近鉄松阪駅より徒歩5分。300台の無料駐車場を完備したホ

テル内にある洋食レストランです。

本場松阪肉のステーキがご賞味できます。また、日替りランチな

ど1,000円からメニューがあります。

伊勢志摩、紀州観光の拠点として利用できます。

大型バスも駐車でき、団体昼食にも最適です。

ビーフクラブ ノエル
ステーキなど

「松阪肉のおいしさを伝えたい。」その想いのもとに、松阪にて
長年に渡り上質な松阪肉の販売を行っている「丸幸精肉店」直営
のビーフレストランです。「美味しかった。また来ます。」貴方のそ
の一言が聞きたくて…長年地元の方々に愛され続けている当店
の味をどうぞご賞味ください。
マスターの誕生日12月24日にちなんで、仏語でクリスマスを意味
する「ノエル」が店名になっています。

松阪市京町25
0598-26-6410
11：30～14：30（LO.14：00）
17：00～21：00（LO.20：30）
木曜日・第三水曜日

(一社)松阪市観光協会会員

うまい店ガイド
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一升びん  平生町店
焼肉・ホルモンなど

松阪市京町6番地
0598-23-9689
平　日11：00～14：30（LO.14：00）、
16：30～23：00（LO.22：30）、
土日祭11：00～23：00（LO.22：30）
月曜（祭日の時は振替）

一升びん 検索

一升びん  川井町店
焼肉・ホルモンなど

松阪インターから近い当店では、松阪牛をはじめ、良質の肉を

お値打ち価格でお客様に提供する事をコンセプトにしておりま

す。お子様連れのご家族にも気軽にご利用いただいておりま

す。先日、店内をリニューアルし、お一人様から団体のお客様ま

で快適に食事を楽しんでいただけるよう工夫しましたので、お

気軽に、ご来店下さいませ。心よりお待ち致しております。

松阪市川井町937
0598-22-0239
平　日16：30～22：00、
土日祝11：30～22：00
無休

一升びん 検索

あぶり焼肉 匠 松阪本店 検 索

あぶり焼肉匠は、全席個室、コゲがつきにくく、煙が出にくいヘル

シーロースターを全席完備しております。親会社が肉の問屋であ

り、全てのお肉が新鮮、価格もリーズナブル。肉の問屋だからこ

そできる焼肉店です。松阪牛はもちろんの事、肉、米、酒、野菜、

調味料に至るまで、地元三重県産にこだわっております。お肉の

問屋さんがしているあぶり焼肉匠へ是非、御来店ください。

松阪市大津町669-7
0598-50-2989
月～金16：30～22：00(LO.21:30)
土祝11：30～22：00(LO.21:30)
日12：00～22：00(LO.21:30)
水曜

定休日営業時間電話住所

一升びん平生町店は、

初代が50数年前に一

号店として開いたお店

です。今も現役でおか

あちゃんと呼ばれ忙し

く働いています。店は、

昔の面影を残して七輪

とガスコンロを使用

し、松阪牛の焼肉とホ

ルモンの専門店として

広く県内外から御来店

いただいております。

ぜひ旅の思いでに御来

店ください。お待ちし

ています。
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◆松阪牛ステーキコース8,000円(税別)～



松阪 Dream オーシャン
焼肉・ホルモンなど

味園本店
焼肉・ホルモンなど

味園　春日町店
焼肉・ホルモンなど

松阪市宮町中島338-16
0598-26-0111
11：00～23：00
なし

千力  あたご店
焼肉・ホルモンなど

おいしい松阪牛を食べるなら千力へ！

松阪牛にこだわり、たじま系の松阪牛を扱うお店は少ない。千力

では、松阪牛A5・A4・特産ランクの牛を一頭買いし、焼肉・ステ

ーキ・ヒレ肉もお値打ち価格で提供しております。また、松阪牛の

ホルモンも人気商品です！お昼には平日・土日ともランチをしてお

ります。

か ど や
焼肉・ホルモンなど

肉本来の味を堪能していただきたく、当店では塩ベースの焼肉を
お勧めしております。塩タンに塩カルビが人気メニューとなってお
ります。又、松阪の焼肉といえば味噌だれです。当店でも独自の
味噌だれをご用意しておりますので、味噌だれでもお召し上がり
いただくことができます。又、食堂が前身であることから焼肉店
にはないメニューもあります。かつ丼がその一つで野菜を全く使
わない独自のかつ丼を是非一度ご賞味ください。

松阪市宮町59-3
0598-51-7913、0120-8929-92
11：00～15：00（LO.14：30）、
17：00～22：00（LO.21：30）
木曜（祝日は営業）

一升びん 検索

松阪  焼肉  千力 検 索

松阪市京町1区17-9
0598-51-8100
11：00～22：00
火曜

創業30年の伝統の味を保ちながら、椅子席から和座敷まで揃
う、スタイリッシュで清潔感あふれる店内にリニューアル。
歴史が育んだ自慢のタレとともに、味園ならではの味をご堪能
ください。
本店は、松阪駅より徒歩2分。1Ｆでは昔ながらの炭火七輪で、2
Ｆはゆったりとおくつろぎいただける個室完備。駐車場も22台
と便利です。

松阪市垣鼻町455-1
0598-21-4129
11：00～22：00
月曜

創業30年の伝統を、自慢のタレとともに味園ならではの味でご
堪能ください。リーズナブルで大衆的なイメージの焼肉屋として
地元でも人気。無煙ロースターで自慢のお肉を焼き、さっぱりと
した特製のタレがお肉の味そのものを引き上げてくれます。
ご家族でお仲間で、気軽にご利用いただける焼肉店です。
また、駐車しやすい17台のスペースを完備しております。

松阪　味園 検索松阪　味園 検索

松阪市垣鼻町503
0120-22-8929、0598-21-8929
11：00～23：00
火曜

松阪市稲木町254-1
0598-28-2428
11：00～21:00(LO.20:30)
年中無休（1月1日・2日除く）

新羅会館　家族亭
焼肉・ホルモンなど

家族亭では最上級の松阪牛を初めとし、黒毛和牛からホルモ
ンに至るまですべてのお料理を納得してお召し上がりいただけ
ます。又お肉だけではなく韓国料理お昼のランチも好評です。
家族亭はお肉を通じ皆様に「ほっと心が安らぐひと時の空間」
のおもてなしに努めております。お客様のありがとう…おいしか
った、そのようなお言葉を私達は心の糧として接客させて頂い
ておりますので、ご来店お待ち申し上げます。

広 と々した店内では個人客様から団体客様までゆったりとお食

事していただけます。人気の焼肉バイキングコースでは、お肉や

お野菜、デザート、ドリンクなどの種類も豊富にございますの

で、お好きなものを選んでお召し上がりください。他にも自社牧

場で生産した松阪牛のスペシャルコース（要予約）、松阪牛ステ

ーキ御膳（要予約）、単品など松阪牛メニューもございます。

新羅会館　家族亭 検索松阪牛　オーシャン 検索

一升びん  宮町店
焼肉・ホルモンなど

宮町店は、一升びん12店舗の内で唯一回転焼肉が楽しめるお
店です。もちろん一般席もございます。2Fは、団体様専用のお
席になっており90名様迄収容可能です。回転コーナーは、牛一
頭仕入れの為メニューの種類も多く野菜・デザート・つまみと
言った品まで流しています。皿の下にトレーが有り部位の名前と
価格が表示して有るので御予算に合わせて楽しんでいただけ
ます。ぜひ旅の思いでに御来店お待ちしています。

松阪市宮町144番地5
0598-50-1200
【一般席】平日11：00～15：00（LO.14：30）、16：30～22：30
（LO.22：00）、土日祭11：00～22：30（LO.22：00）
【回転席】平日17：30～21：30（LO.21：00）、土日祭12：00～
15：00（LO.14：30）、16：30～21：30（LO.21：00）
不定休（回転席は木曜日、但し祭日は営業）

◆Aコース  4,300円（税別）

◆Bコース  2,850円（税別）

一升びん 検索

松阪市南町232-3
0598-26-4457
11：00～22：00
無休

一升びん  本店
焼肉・ホルモンなど

一升びんは、地元のお客様をはじめ、県外からもたくさんお越

しいただいております。

松阪牛A5ランクのお肉を一頭買いし、お値打ち価格で提供し

ております。

創業以来　先代より受け継がれてきた「秘伝のみそだれ」を炭

火焼でぜひご堪能下さい。心よりお待ちしております。

定休日営業時間電話住所
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松阪市船江町497
0598-23-7700
17：00～23：00
水曜

松阪肉　焼肉　野崎
焼肉・ホルモンなど

(一社)松阪市観光協会会員

うまい店ガイド
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松阪市京町1区17-1
0598-51-0573
11：00～14：00
17：00～21：00
不定休

赤玉寿司 検索

松阪市愛宕町1-65
0598-21-1017
11：00～13：45、
17：00～22：00（ディナータイムは20：00まで）
月曜（祝日の場合営業）

寿司レストラン　赤玉寿司
牛肉を使った和食など

松阪市平生町14ゆめの樹通り
0598-21-1891
11：00～14：00、
17：00～22：00
木曜

すし好房・すし想房　寿 し 萬
牛肉を使った和食など

美し国で伝統と流行を握ります。創業1951年、松阪で一番最初に
「立食」と言われるカウンタースタイルのお店を設けました。「地
産地消」の考えのもと、伊勢湾産の魚貝類や世界のブランド松阪

牛など、地元の素材を中心に、遠来の食材
も取り入れ、良質な自然の幸をより美味し
く、お客様に召し上がって頂けるように心掛
けております。中でも、希少な特上霜降り肉
を使った牛トロ握りや巻物、一品物、牛肉の
吸物なども人気の逸品です。

朝日野寿司 検索寿し萬 検索

朝日野寿司
牛肉を使った和食など

松阪駅を東口から出て徒歩で1分。朝日野寿司では松阪の美味
しい食材や新鮮な伊勢志摩の魚をお楽しみいただけます。A4ま
たはA5ランク松阪牛の「牛肉のにぎり寿司」は、肉に軽く塩をし
て炙り旨味を引き出し、酢飯との相性が抜群。自家製「牛肉時雨
煮」は、お酒のつまみとして、また地元産海苔の細巻寿司として
ご好評頂いております。ランチメニューやセットもございます。コ
ース料理や大勢様の場合はご予約いただければ幸いです。

松阪市高町453-4
0598-51-7200
11：30～15：00
16：30～22：00
月曜

すし処　君　家
牛肉を使った和食など

松阪牛の大トロと言われる三角バラ（一頭の牛から4～5kgしかと

れない希少部位）を使用した、にぎり寿司・巻き寿司・塩焼きな

ど色 な々お寿司や料理が楽しんでいただけます。

又、三重県産の地魚をはじめ全国各地から旬の魚をとり揃えてお

ります。

寿司、一品料理、すし会席などのご用意もできます。

割烹旅館 八千代 検索

松阪市殿町1295
0598-21-2501
11：00～20：00（LO.20：00）
不定休

割烹旅館 八千代
牛肉を使った和食など

◆松阪牛スキヤキ10,000円～
◆松阪牛ステーキランチ6,500円～
◆松阪牛懐石13,000円～

定休日営業時間電話住所

観光スポットど真ん
中。弊館は歴史地名同
心町の一角にありま
す。途切れなく続く
家々の生垣をながめ
つ、そぞろ歩くこと３
分。国史跡・松坂城跡
はすぐそこです。弊館
は大正10年、城跡二の
丸藤棚横で創業しまし
た。往時、城跡はにぎ
わい処。多くの文人墨
客が足を運んだといい
ます。現住所に館を移
した昭和以降も、時代
の置土産が館内を飾
ります。松阪肉をはじ

め弊館で使用する食材はすべて本物。ただし、お値段は少々高
目です。

肉一筋50余年の店主自
らが、松阪肉牛共進会
等で最高級松阪牛を落
札し、ステーキ、焼肉ホ
ルモン、すき焼、シャブ
シャブ、肉鍋等でおもて
なししております。牛す
じどて煮、テール煮等
サイドメニューも多くお
酒類も豊富に揃えてお
ります。オーダーに迷っ
たらおまかせコース
（3,500円～）がおすす
めです。お土産品販
売、お肉の持ち帰りや
全国発送もしておりま
す。松阪IC・松阪駅か
ら車で6分、著名人の
来店が多い店でもあり
ます。

地元松阪牛と三重県

産の海・山の幸を使っ

たお寿司とお料理。松

阪牛炙り握り寿司はお

客様から好評です。又

寿司屋の丼物、お昼

数量限定の松阪牛ハイ

カラ丼(予約制)。醤油

ベースのタレに炒めた

お肉とオムレツのコラ

ボです。一度ご賞味下

さい。ランチメニュー

は和膳～空、箱膳～鼓

など女性の方々に大変

ご好評頂いておりま

す。一日通してのお寿

司メニュー寿司おまかせコースは沢山のお

客様から愛されているメニューです。
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松阪市本町2109-3
0120-53-0830、0598-21-0411
11：30～13：30、17：00～21：00（LO.20：00）
月曜

相生 検索

相 生 亭
牛肉を使った和食など

彩り艶やかな四季の会席や極上の松阪肉を使った会席が楽し
めるお店です。
小上がりの椅子テーブル席から小座敷、70名様収容の大広間
までございます。
こだわりの素材と相生の味わいを是非、一度心ゆくまでお楽し
みくださいませ。
近鉄・JR松阪駅より徒歩約7分・岡寺山 継松寺隣りです。

松阪肉石焼会席　6,300円から
松阪肉すきやき会席　6,300円から
松阪肉会席　10,500円から

MAP29
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※実際は炙りでのご提供となります。 ※実際は炙りでのご提供となります。

※実際は炙りでのご提供となります。



博多もつ鍋　こいさん 検索

松阪市愛宕町385-16
0598-21-6767
17：00～24：00（LO.23：30）
月曜（祝日の場合は火曜）

博多もつ鍋　こいさん
牛肉を使った和食など

創業45年の味とこだわりを受け継ぐお店。松阪牛もつ鍋は、市
場に流通していない新鮮で味わい深い松阪牛のもつを使用
し、プリプリで栄養価が高く、大人気の逸品です。松阪牛タン・
松阪牛スジなど、こいさんでしか食べられない松阪牛の料理の
数々。また、旬の魚介類を素材とした一品料理も豊富に取り揃
えています。おいしい焼酎や梅酒、果実酒などと一緒に、心ゆく
までゆっくりとお楽しみいただけます。

松阪市愛宕町2-60
0598-22-0033
11：00～14：00
17：00～21：00
不定休

料理茶屋　松風 検索

料理茶屋　松　風
牛肉を使った和食など

純和風の日本料理店です。
お昼の松花堂弁当1,500円、おまかせコース3,000円～、
和風松阪肉会席5,000円～
松阪肉をいろいろな調理方法でリーズナブルな価格で提供し
ています。その他、季節一品料理、鍋物など旬の素材を多数取
揃えさせていただいています。裏庭にある味噌樽を使用した、
味噌樽部屋は一見の価値有です。

松阪市大黒田町698-3
0120-21-2096
土日  8：00～17：00、
平日11：00～17：00
水曜

たぬみせ 検索

まちの駅　たぬみせ  納豆工房
牛肉を使った和食など

納豆テーマパーク内にある健食レストランの名物メニュー「松
阪牛定食」は特製すき焼き鍋がテーブルに運ばれるだけであと
は店内のご飯・おみそ汁・お惣菜・カレー・スイーツ・ドリンクが
食べ放題飲み放題になっています。そして納豆BARで納豆使
い放題！すき焼きに納豆を投入してもOKなのです。すべてに納
豆・納豆菌が活用されている栄養レストランで松阪牛を堪能さ
れるのもいかがでしょうか。（納豆苦手な方も大丈夫です）

パンフレット持参の方に
生ビールor焼酎orソフトドリンク1杯サービス
（グループ4名様まで有効）

お土産で「松阪牛納豆」1,200円(税別)が話題です！

松阪市中町1849-2
0598-21-0222
11:30～14:00
17:00～20:00
水曜

快楽亭 検索

日本料理　快 楽 亭
牛肉を使った和食など

松阪牛をお値打ち価格で提供しています。お勧めの松阪牛石焼

定食は熱した石の上でお肉をお好みに焼いて下さい。お肉を乗

せた瞬間に「ジュー」と香ばしい香りが漂います。まずはお塩で

お肉の旨味を味わってください。その後、自家製の醤油タレでど

うぞ!!　土日、祝日は売り切れる事もございますので早目の予約

をおすすめします。団体予約も承ります。

◆松阪牛石焼定食70ｇ  1,900円（税別）～

牛銀本店 検索

松阪市魚町1618
0598-26-7023
11：00～19：00
毎週月曜（月曜が祝日の場合、その週
の木曜）

洋食屋　牛　銀
牛肉を使った洋食など

当店が店開きしましたのは、明治35年。文明開化とともに始まっ

た肉食の風潮が、ようやく地方にも広まりかけた頃でした。東京

で修行を終えた初代・銀蔵は、当時まだ特権階級の食べ物であ

った牛肉を、庶民も味わえるようにと、のれんに“牛鍋と牛め

し、一銭5厘の牛銀”と染め抜き、松阪城下の人々に好評を博し

たのでした。懐かしくてハイカラな味を今に伝えております。

◆牛丼、カツ丼、オムライス、ハヤシライス

定休日営業時間電話住所

アンデルセンお届け便 検索

アンデルセンコンディトライ
お土産

松阪のお土産に鈴の杜バウムクーヘン、フレッシュバターをはじめ原材
料を厳選して、昔ながらの製法で一層一層ていねいに焼き上げ、一口
ほおばると口どけのよさとまろやかな香り、そしてどこまでも奥深い味
わいが楽しめます。
鈴の杜バウムクーヘン「名前の由来」本居宣長はこよなく鈴を愛した偉
大な国学者である。松阪には本居神社があり数々の樹木もあることか
ら「鈴の杜」と命名しました。サックリ銘菓「牛サブレ」も人気です。

松阪市中央町384-1
松阪市下村町1078-1
0598-51-2567
0598-29-7911
9：00～20：00
なし

(一社)松阪市観光協会会員

うまい店ガイド

Beef

精
肉
・
お
土
産

そ
の
美
味
し
さ
を
、
ご
自
宅
や
ご
贈
答
に…

牛
肉
の
逸
品
を
旅
の
思
い
出
と
一
緒
に
お
持
ち
帰
り
。

牛
肉
の
本
当
の
お
い
し
さ
を
知
っ
て
い
る
松
阪
だ
か
ら

松
阪
で
牛
肉
を
お
い
し
く
食
べ
る
！

味と香りの松阪牛　かめや精肉店
全商品松阪牛A5使用。創業者敬太郎は昭和前半の共進会で一席の牛
を購入し、牛を途中で降ろし、当店まで歩かせ人々に感銘を与える心
憎い主でした。キャッチフレーズの“味と香り”とは先代守雄が考案し
た松阪牛の味わい表現の言葉です。現在は目利きし易い“当店好みの
ブロック肉”を購入。その為、加工食品の材料が少量しか作れず、製造
販売は致しておりませんが特上切落肉などでカレーやすき焼をお家で
楽しまれるのは如何ですか?  ご進物用木箱入肉も絶賛発売中です。

松阪市京町508-4 (松阪駅より徒歩1分)
0598-21-0109
精肉店11：30～(売り切れ次第終了)
併設のレストラン・お座敷11：30～20：00
無休（臨時休業あり、準備中あり）

◆すき焼肉・テキ肉ご用意しております。◆全国発送承
ります。◆お持ち帰り用のアイスをご用意しております。
精肉8,000円(税別)ご購入のお客様は隣の
直営レストランでお食事される場合、コーヒ
ー1杯サービスします。

精肉・お土産
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霜ふり本舗
精肉・お土産

竹輝銅庵
お土産

看板商品の松牛焼は、もちもちの生地の中につぶあんたっぷりの
ボリュームある一品。松牛焼モ～モ～菓子は、サクサク生地に松
阪牛肉が入っている新感覚クッキーです。是非一度ご賞味くださ
い。店舗は、内装等に竹材を使用しており、落ち着いた空間でお
食事を楽しめます。店内にはギャラリーも併設しており、地域の
皆様の作品展示等も行っています。さらに2階部分には会議室を
設けて地域の皆様の交流の場を提供しております。

松阪牛の正規販売指定店である瀬古食品直営の霜ふり本舗で
す。当店では自社牧場で育てた松阪牛を、お値打ち価格で販売
している他、瀬古食品のお肉を使用した、せんべい、チップス、
カレー他にも珍しい部位の牛ホルモンなどとり揃えております。
すぐ横には直営の焼肉レストランオーシャンがあり、食べ放題の
バイキングコースや松阪牛料理もお値打ち価格でお食事してい
ただけます。

松阪市駅部田町1056-5（42Ｒ沿い）
0598-23-2340
8：00～18：00
月曜

松阪市稲木町254-1
0598-28-2428
10：00～18:00
年中無休（1月1日・2日除く）

松阪市中町1843-6
0598-21-1121
7：00～18：00
日曜

松阪牛　まるよし 検索

松阪まるよし 鎌田本店 精肉店
精肉・お土産

2013年９月のリニューアルにともない精肉店とお土産処が新し
く生まれ変わりました！松阪牛専門店として自信を持っておす
すめする当店オリジナル商品「松阪牛しぐれ煮」「松阪牛ビーフ
カレー」などに加え、三重の名産品も数多く取り揃えておりま
す。また精肉売場では松阪牛、黒毛和牛の他に伊勢神宮奉納
商品やカタログギフト券もご用意しておりますので、様々なシー
ンに応じたお土産・贈り物をお買い求めいただけます。

松阪市鎌田町239-2
0120-129-044、0598-51-4529
精肉店7：00～19：00
レストラン10:00～20：30(LO)
水曜（祝日を除く）

松阪牛　丸中本店 検索 松阪牛  霜ふり本舗 検索 松牛焼　竹輝銅庵 検索

㈲丸中本店
精肉・お土産

地元、松阪の人々に愛されて60余年。松阪牛を中心に、丸中本
店が厳選した国産丸中和牛と、お肉を使った惣菜と幅広く取り
揃えております。すき焼肉・焼肉・しゃぶしゃぶ肉・ステーキ肉と
用途に応じた精肉をお求めやすいお値段で販売しております。
人気の惣菜は、肉入りコロッケ、ミンチカツ、串カツなど創業以
来の商品となっております。是非、松阪のお土産には、丸中本店
を御利用ください。

松阪市中町駅前通商店街
0598-21-4708
9：00～19：00
元旦のみ、無休

たばね庵 検索

菓匠　たばね庵  松阪駅前店
お土産

おかき・おせんべい製造直売の風味堂の直営店。たばね庵等
で松阪肉のそぼろ煮をおもちにつき込んだ「松阪牛おかき」を
新発売しました。松阪肉は牛銀本店、醤油はミエマンの三者の
コラボ商品です。国産もち米100％を使用して肉の上品な風味、
すき焼き風醤油タレの味は、松阪で牛肉をおいしく召し上がら
れた方がその想い出と共にご家族への手軽なお土産品として
好適と思います。5袋入、10袋入、24袋入がございます。

◆松阪牛しぐれ煮　1,000円(税別)
◆松阪牛うま辛煮　1,000円(税別)

◆松阪牛肉味噌　　 600円(税別)
◆松阪牛肉ちりめん  600円(税別)

あら竹 検索

駅弁のあら竹  本店
お土産

創業明治28年、松阪駅の歴史と共に歩む松阪牛と黒毛和牛に
こだわった駅弁屋です。三重県で唯一の駅弁屋として「元祖特
選牛肉弁当」「モー太郎弁当」「匠の技松阪牛物語」など名物
弁当を数々生み出し、テレビ・雑誌・新聞等メディアでも話題と
なっております。本店ではひとつひとつ手作り、がんこ一徹昔な
がらの製造、出来たてをお客様に販売しております。列車内で
の食事、お土産にも、ぜひご用命くださいませ。

松阪市日野町729
0598-21-4350
7：00～20：00
なし

◆元祖特撰牛肉弁当　1,350円(税込)
◆モー太郎弁当　　　1,350円(税込)

定休日営業時間電話住所

三重斎藤物産 検索

松阪市小舟江町58-3
0598-56-3331
土、日、祝

三重斎藤物産株式会社
お土産

「松阪牛肉味噌」は、松阪牛肉を100パーセント使いまろやかな味
噌と一緒に仕上げております。肉は食べやすいように挽肉を使用し
ていますので、様々なお料理の薬味としてもご使用いただけます。
ほかほかのご飯にのせたり、かぼちゃの煮物に・・、又、ゆでたて
のジャガイモにのせてオーブントースターなどで軽く焼目が付く程
度に焼くと香ばしく酒の肴やおかずとしてもお召し上がりいただけ
ます。
「松阪牛肉ちりめん」は、松阪牛肉を100パーセント使用していま
す。甘辛く煮た「ちりめんじゃこの佃煮」との炊き合わせは、牛肉の

味に深みが増し、風味も格別です。
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【ちっきどうあん】

※上記は2014年4月1日からの金額です。※三重県内の一部のSA、PAでお買い求めいただけます。
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松阪市殿町1385　☎0598-26-5174
10：00～16：00（入場無料）
定休／月曜（月曜が休日の場合は翌日）・年末年始
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も
栄
え
た
江
戸
時
代
、商
人
た
ち

は
遙
か
江
戸
に
も
足
を
運
び
、店

を
構
え
て
活
躍
し
て
い
ま
し
た
。

豪
商
・
小
津
清
左
衛
門
の
邸
宅
を

資
料
館
と
し
て
公
開
し
て
い
る
の

が
こ
の「
松
阪
商
人
の
館
」。
20
も

の
部
屋
と
二
棟
の
土
蔵
を
備
え
て

お
り
、江
戸
で
紙
や
木
綿
を
手
広

く
商
っ
て
い
た「
江
戸
店
持
伊
勢

商
人（
え
ど
だ
な
も
ち
い
せ
し
ょ

う
に
ん
）」の
繁
栄
ぶ
り
を
伝
え
て

い
ま
す
。

松
阪
商
人
の
館

松阪市本町2195　☎0598-21-4331
4月～9月  9：00～16：30、 10月～翌年3月  9：00～16：00
定休／月曜日、祝日の翌日、年末年始
※展示替えで臨時休館することがあります。

　松
阪
の
商
人
た
ち
に
よ
っ
て
江
戸
で
販
売
さ
れ
た
松
阪
木
綿
は
、
そ

の
清
々
し
い
色
と
潔
さ
を
感
じ
さ
せ
る
縞
模
様
で
「
粋
」
好
み
の
江
戸

っ
子
た
ち
の
心
を
つ
か
み
、
元
禄
時
代
に
大
流
行
し
ま
し
た
。
防
虫
効

果
も
あ
る
藍
の
機
能
性
も
庶
民

た
ち
が
喜
ん
で
受
け
入
れ
る
と

こ
ろ
だ
っ
た
の
で
し
ょ
う
。
デ

ザ
イ
ン
、
機
能
と
も
に
シ
ン
プ

ル
な
そ
の
魅
力
は
今
も
幅
広
い

層
に
根
強
い
人
気
を
得
て
い
ま

す
。
越
後
屋
（
三
井
邸
）
跡
に

あ
り
、
松
阪
木
綿
の
情
報
を
発

信
す
る
ほ
か
、
伝
統
的
な
手
織

り
製
品
か
ら
手
軽
な
小
物
ま
で

幅
広
い
商
品
を
扱
っ
て
い
ま
す
。

松
阪
も
め
ん
手
織
り
セ
ン
タ
ー

　三
井
高
利
、
小
津
清
左
衛
門
と

と
も
に
松
阪
の
豪
商
と
し
て
知
ら

れ
る
長
谷
川
治
郎
兵
衛
の
旧
宅
、

木
綿
問
屋
「
丹
波
屋
」。
広
い
敷

地
と
重
厚
な
黒
壁
の
蔵
が
印
象
的

で
、
こ
ち
ら
も
商
人
の
館
・
小
津

邸
と
と
も
に
、
当
時
の
豪
商
の
繁

栄
ぶ
り
を
今
に
伝
え
て
い
ま
す
。

本
宅
の
主
家
中
心
部
は
江
戸
中

期
・
元
禄
時
代
の
建
造
で
あ
り
な

が
ら
保
存
状
態
が
大
変
良
く
、
ま

た
当
時
の
商
い
の
様
子
を
伝
え
る

二
万
三
千
点
も
の
古

文
書
が
完
全
な
か
た

ち
で
保
存
さ
れ
て
お

り
、
高
い
資
料
価
値

を
持
つ
文
化
財
で
も

あ
り
ま
す
。

旧
長
谷
川
邸

松阪市魚町1653
公開日
毎週日曜日、
祝日(年末年始を除く)

　商
家
に
産
ま
れ
な
が
ら
学
問
を
好

み
、日
本
の
古
典
研
究
に
一
生
を
か
け

た
国
学
者
で
、そ
の
集
大
成「
古
事
記

伝
」で
知
ら
れ
る
本
居
宣
長
。鈴
を
こ

よ
な
く
愛
し
た
エ
ピ
ソ
ー
ド
で
知
ら

れ
、町
の
至
る
と
こ
ろ
で
彼
に
あ
や
か

っ
た
オ
ブ
ジ
ェ
や
ネ
ー
ミ
ン
グ
に
出

会
う
こ
と
が
で
き
ま
す
。「
鈴
屋（
す
ず

の
や
）」と
呼
ば
れ
た
旧
宅
も
隣
に
移

築
さ
れ
、あ
わ
せ
て
の
拝
観
が
可
能
。

自
筆
稿
本
や
遺
品
、自
画
像
な
ど
、彼

ゆ
か
り
の
貴
重
で
興
味
深
い
資
料
を

多
数
展
示
し
て
い
る
博
物
館
で
す
。

本
居
宣
長
記
念
館

松阪市本町2176松阪市産業振興センター1階
☎0598-26-6355
9：00～17：00（入場無料）
定休／火曜（祝日の場合はその翌日が定休日）、年末年始
http://matsusakamomen.com/

美
し
く
洗
練
さ
れ
た
松
阪
木
綿
の
魅
力
と

　そ
れ
を
世
に
広
め
た
商
人
た
ち
の
活
躍

松
阪
の
文
化
を
知
る

　交
通
の
要
衝
で
も
あ
る
松
阪
に
は

主
要
都
市
間
を
つ
な
ぐ
い
く
つ
も
の

旧
街
道
が
通
っ
て
お
り
、
江
戸
時
代

に
は
参
宮
街
道
と
し
て
多
く
の
人
々

が
駕
籠
や
馬
、
徒
歩
で
日
夜
往
来
し

て
賑
わ
っ
て
い
ま
し
た
。
こ
の
う
ち

伊
勢
街
道
の
市
場
庄
地
区
は
当
時
の

面
影
を
色
濃
く
残
し
て
お
り
、
全
国

的
に
も
珍
し
い
妻
入
り
（
つ
ま
い
り
）

と
連
子
格
子
（
れ
ん
じ
こ
う
し
）
の

あ
る
古
い
町
並
み
を
散
策
す
る
こ
と

が
で
き
ま
す
。

市
場
庄
の
街
な
み

松阪市殿町1536-7　☎0598-21-0312
9：00～16：30
定休／月曜、年末年始

　射
和
は
、
隣
接
す
る
多
気
町
丹
生
地

区
の
産
す
る
水
銀
か
ら
作
ら
れ
る
軽
粉

を
「
伊
勢
白
粉
（
お
し
ろ
い
）
」
と
し

て
全
国
に
売
り
歩
き
、
巨
大
な
冨
を
築

い
た
射
和
商
人
の
発
祥
の
地
。
街
道
沿

い
に
大
き
な
屋
敷
を
構
え
た
豪
商
の
邸

宅
が
立
ち
並
び
、
か
つ
て
の
繁
栄
が
し

の
ば
れ
ま
す
。

射
和
の
街
並
み

松阪市射和地区（中万町）

松阪市市場庄町

　松
尾
芭
蕉
、本
居
宣
長
と
と
も
に
、三
重
県
が

生
ん
だ
偉
人
の
ひ
と
り
と
し
て
数
え
ら
れ
る
松

浦
武
四
郎
の
貴
重
な
資
料
を
数
多
く
収
蔵
し
て

い
る
博
物
館
。探
検
家
と
し
て
全
国
を
歩
き
、特

に「
北
海
道
」の
名
付
け
親
と
し
て
知
ら
れ
て
い

る
武
四
郎
で
す
が
、実
は
作
家
・
地
理
学
者
・
画

家
・
博
物
学
者
と
し
て
数
多
く
の
顔
を
持
っ
て

い
ま
し
た
。ま
た
、ア
イ
ヌ
文
化
を
尊
重
し
そ
の

保
護
に
努
め
、人
々
か
ら
篤
く
慕
わ
れ
て
い
た

人
格
者
で
も
あ
り
ま
し
た
。そ
の
よ
う
な
武
四

郎
の
知
ら
れ
ざ
る
功
績
や
人
物
像
を
後
世
に
守

り
伝
え
よ
う
と
、松
浦
家
か
ら
寄
贈
さ
れ
た
国

の
重
要
文
化
財
に
指
定
さ
れ
て
い
る
資
料
を
中

心
に
展
示
を
行
っ
て
い
ま
す
。

松
浦
武
四
郎
記
念
館

松阪市小野江町383　☎0598-56-6847
9：30～16：30
定休／月曜（月曜が休日の場合は翌日）、祝日の翌日、年末年始
※ただし、祝日の翌日が土・日・祝にあたる場合は開館します

松
阪
と
い
う
地
域
に
息
づ
く
自
然
と

そ
こ
に
生
ま
れ
育
っ
た
人
の
思
い

松
阪
の
人
と
自
然
に
ふ
れ
る

松
阪
牛
の
味
に
舌
鼓
を
打
っ
た
あ
と
は

こ
の
味
が
生
ま
れ
た
自
然
と
風
土
、

そ
し
て
こ
の
土
地
の
人
々
と
そ
の
歴
史
に

思
い
を
馳
せ
て
み
ま
せ
ん
か
。

松
阪
市
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宮の谷渓谷

高見山の霧氷

中村川

櫛
田
川

阪内川

なめり湖

なめり湖

和歌
山街
道

田引トンネル

23

23

166

569

783

櫛
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川

蓮ダム

蓮ダム

奥香肌湖

高見トンネル

高見峠

嬉　野

三　雲

飯　高

飯　南

明和町

至津

至津

至伊勢

至伊勢
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多気駅

外城田駅

相可駅

佐奈駅

栃原駅

166

166

422

422

368

166

166

368

166

166

松
ヶ
崎
駅

三
雲
地
域
振
興
局

松浦武四郎記念館

嬉
野
地
域

振
興
局

●
中
央
病
院

斎宮駅

多気町

松阪旅客
ターミナル

松阪旅客ターミナル

松阪駅

●

飯高地域振興局

近
鉄
山
田
線徳和駅

六軒駅

宝塚古墳公園

宝塚古墳公園

松名瀬海岸

松名瀬海岸
ベルファーム

松阪農業公園ベルファーム

松
阪
市
に
は
豊
か
な
自
然
の
中
に

魅
力
あ
ふ
れ
る
名
所
が
点
在
し
て
い
ま
す
。

ゆ
っ
た
り
の
ん
び
り
、
そ
の
魅
力
に
ふ
れ
て
み
て
く
だ
さ
い
。

広 域 M A P

森のホテル
スメール

花山

竹輝銅庵

たぬみせ

あぶり焼肉 匠

三重斎藤物産(株)

オーシャン
霜ふり本舗

山小屋

松 阪 駅 周 辺
M A P

　JR松阪駅に隣接して松阪牛の精肉販売・地方発送をはじめ、松
阪銘菓や松阪木綿、松阪市のマスコットキャラクター「ちゃちゃ
も」のグッズ等、松阪のお土産物を取り揃えています。

まつさか交流物産館

◆営業時間／午前9時から午後6時
◆休館日／年末年始
◆電話番号／0598-22-3770

■三雲地域振興局／〒515-2112  松阪市曽原町872番地
　　　　　　　　　TEL 56-7905　FAX 56-5382
■嬉野地域振興局／〒515-2324  松阪市嬉野町1443番地5
　　　　　　　　　TEL 48-3804　FAX 42-6220
■飯南地域振興局／〒515-1411  松阪市飯南町粥見3950番地
　　　　　　　　　TEL 32-2511　FAX 32-3771
■飯高地域振興局／〒515-1592  松阪市飯高町宮前180番地
　　　　　　　　　TEL 46-7121　FAX 46-1092

三雲・嬉野・飯南・飯高の観光に関するお問い合わせは

各種交通機関のお問い合わせ先 （☎市外局番0598）

（☎市外局番0598）

松阪港 セントレア

☎42-1101
☎050-3772-3910

☎51-5240

　☎30-4280

☎50-1125

　　
☎51-2277　　0120-086-848
☎50-1321
☎59-0301　　0120-289-333

☎50-5252　　0120-675-505

☎50-1102

◆鉄　　道
　近鉄伊勢中川駅
　JR東海テレホンセンター
◆路線バス
　三重交通 松阪営業所
◆タクシー
　名鉄タクシー
　近鉄タクシー
　カネ七タクシー
◆福祉タクシーのご用命は
　アケミ交通
◆代行運転のご用命は
　エース運転代行
◆高速船（松阪ベルライン）
　津エアポートライン㈱　
　予約専用ダイヤル

国学者 本居宣長
の愛した松阪万古焼
の駅鈴。

松阪路のお菓子は代々
続く老舗の逸品から伝
統を今に活かした創作
菓子や昔ながらの素朴
なものまで多種多様。  

江戸時代に江戸で大ブレイクした藍染めで織ら
れた縞が粋な松阪木綿の商品。

松阪のお土産を、
ここで販売しています !　

松阪市のキャラクター「ちゃ
ちゃも」や松浦武四郎記念館
のキャラクター「たけちゃん」
など、 楽しいキャラクター
グッズもたくさんあります。松阪は伊勢茶の産地で深蒸し茶やお茶関連の商品も盛り沢山！

このパンフレットに掲載の
松阪牛お土産も販売しています。

スメール4

17

山小屋16

37 たぬみせ

37

42

4

11 16

17

25

43

43 三重斎藤物産
株式会社

42 竹輝銅庵

オーシャン
霜ふり本舗25

11 花山

あぶり焼肉 匠 



牛肉の本当のおいしさを
知っている松阪だから

松阪　牛肉を

松阪市観光情報センター

〒515-0017  三重県松阪市京町507-2
◆案内時間／午前９時から午後６時
◆休 館 日／年末年始

TEL 0598-23-7771
FAX 0598-26-4778
http://www.matsusaka-kanko.com/

1階情報センターでは、観光のご案内を行っています。
場所は、JR松阪駅を出てすぐ右側、交番横にございます。　
お気軽にお立ち寄りください。

発行：一般社団法人 松阪市観光協会

で

〒515-0017  三重県松阪市京町507-2松阪市観光情報センター内
TEL 0598-23-7771　FAX 0598-26-4778

名古屋
東名阪自動車道

約1時間10分

大　阪 松阪IC伊勢関IC
西名阪自動車道・名阪国道

約2時間

伊勢自動車道

約30分

一般道

約10分

京　都 草津JCT 亀山JCT

名神
高速道路

約20分

新名神
高速道路

約20分
東名阪自動車道

約5分

松
阪
中
心
地

■車でお越しの場合

東　　　京 名古屋
新幹線

約1時間40分

JR東海／近鉄特急

約1時間35分

中部国際空港
高速船

約70分

近鉄特急

約1時間30分

南海特急

約40分

京　　　都
近鉄特急

約2時間

関西国際空港 難　波

松

　
　
　阪

■航空機・列車でお越しの場合

交通のご案内

約12分
松阪港

※掲載の内容は2014年2月現在のもので、金額や内容に変更等が生じる場合がありますのでご了承ください。　詳しい情報は各店舗にお問い合せください。

博多 東京
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三宮

大阪空港
（伊丹）

関西国際空港

大阪
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大阪

新大阪

大阪
上本町

JR難波

日根野

天王寺
（あべの橋）

松原JCT

泉佐野JCT

関JCT
上野東IC

亀山JCT

亀山

松阪駅

伊勢市

鳥羽駅

平田町
鈴鹿市

鈴鹿
鈴鹿サーキット稲生

津エアポートライン松阪航路(津経由)約70分

伊勢湾フェリー55分

白子

伊勢
若松

四日市

近鉄
四日市 富田

西桑名

金山

千種

大曽根

恵那

四日市JCT

名古屋空港

阿下喜

養老
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岐阜
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西日野
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布施鶴橋 大和西大寺

王寺

伊勢中川

久居
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多気

紀勢大内山IC
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二見浦

賢島
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伊賀上野

上野駅

甲南IC

大府IC

大府西IC

セントレア東IC

伊良湖

セントレア
（中部国際空港）

常滑

半田中央JCT

柘植

大
和
八
木

桜
井

名
張

伊
賀
神
戸

榊原温泉口

天理
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京都

京橋 木津
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海
線

近
鉄
大
阪
線

阪
和
自
動
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高
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本
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屋
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三
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道
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養
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J
R
関
西
本
線
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R
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名
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常
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セントレアライン

近鉄線
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ン津航

路約
40分

J
R
草
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新
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路

JR片町線

名神高速道路

JR東海道本線

東海道新幹線

伊勢志摩スカイライン

伊勢二見鳥羽ライン

パールロード

紀勢自動車道

伊
勢
自
動
車
道

主な道路と路線図

新幹線
JR線
近鉄線
私鉄線
フェリー航路等
名阪国道（自動車専用道路）
高速及び有料道路
一般道路

凡　　　例

三
重
県

三重県

伊勢神宮

熊野古道

鈴鹿サーキット

長島温泉

松阪市

松阪市は、東海地方にある三重県の真ん中で
伊勢神宮のお隣に位置しています! 歴

史
も
あ
り

温
暖
な
気
候
で

人
の
ふ
れ
あ
い
も

温
か
い
よ
！

すき焼き、焼肉、ステーキ、ホルモン、牛にぎり寿司、お土産etc・・・

手荷物預かり（有料）　　1個 200円

レンタルサイクル（有料）

お荷物は預けて身軽に市内散策をお楽しみください。
取扱時間●午前9時から午後5時30分

サイクリングで松阪を満喫してみませんか。
ビジネスの方も大歓迎です。
取扱時間●午前9時から午後5時30分

松阪ガイドボランティア友の会

松阪市街地の名所・旧跡などをご案内いたします。
2週間前までに 一般社団法人 松阪市観光協会 へ
お申し込みください。

まずはお立ち寄りください

大型バスの駐車場をご案内しております
松阪駅周辺において、大型バスの駐車場をご要望の際は、上記まで
お電話ください。ご案内いたします。

おいしく うまい店
ガイド

(一社)松阪市観光協会会員

協  力：松阪市


